
Mudda Natur
Bio Quinoa in einzigartiger Qualität

angebaut in Deutschland Hand in Hand mit unseren Bauern!



Frei von Bitterstoffen

Einzigartige Mudda Natur Qualität
revolutioniert

den Quinoa Markt in Deutschland!

köstlicher
mild-nussiger Geschmack

Erstmalig als nährstoffreiches 
Vollkorn erhältlich

einfache Zubereitung
Kein Waschen vor demKochen



Weil's daheim am besten schmeckt
Gut für die Umwelt

Mudda Natur ist Vorreiter im regionalen Quinoa-Anbau in Deutschland –
gemeinsam mit Landwirten aus dem ganzen Land. Dank kurzer
Transportwege bleibt die Umwelt geschont, der CO₂-Fußabdruck gering und
die Qualität hoch.

Gut für die Landwirtschaft
Quinoa bereichert die Fruchtfolge, schont die Böden und wächst ohne
Pflanzenschutzmittel oder künstliche Dünger. Sie ist widerstandsfähig,
benötigt wenig Wasser und fördert eine nachhaltige Landwirtschaft.

Gut für den Körper
Quinoa ist eine natürliche Nährstoffquelle, die nicht nur sättigt, sondern den
Körper rundum versorgt – ideal für eine ausgewogene Ernährung.

- Alle essentiellen Aminosäuren
- hohes Protein & viele Ballaststoffe
- Reich an Eisen & Magnesium
- Glutenfrei & leicht verdaulich
- Langanhaltende Energie



Unser einzigartiges Korn
Perfekt angepasst an unser Klima 

Unsere besondere Quinoa-Sorte ist speziell an das mitteleuropäische
Klima angepasst und gedeiht in Deutschland von April bis September.
Nachhaltig angebaut, regional verarbeitet – das ist Quinoa, wie Mudda Natur
sie liebt!

Natürlich mild, frei von Bitterstoffen 
Frei von Saponinen, schmeckt unsere Quinoa besonders mild-nussig im. Sie
bleibt als Vollkorn erhalten, ohne aufwendiges Waschen, Schälen und
Trocknen. So bleiben das volle Aroma und alle Nährstoffe erhalten – natürlich,
so wie die Natur es vorgesehen hat.

Ideal für die Weiterverarbeitung 
Mangels Bitterstoffe eignet sich unsere Quinoa perfekt für die Verarbeitung,
sei es zu Flocken, Cerealien oder Teigwaren. Auch für den Endverbraucher ist
sie ein Genuss: Kein Waschen nötig, einfach direkt kochen und genießen.
So wird bewusste Ernährung noch einfacher!



Kontakt

Gründer | Vertrieb
Simon Weiss
simon@muddanatur.com
+49 151 401 33 439

Gründer | Anbau
Johannes Grenzebach
johannes@muddanatur.com
+49 171 4533915

Mudda Natur GmbH
Obbornhofenerstraße 4

D-61200 Wölfersheim

Folge uns auf Instagram, Facebook und TikTok.


